
CARATTERISTICHE IN TAZZACARATTERISTICHE IN TAZZA
Aroma: forte e caratteristico, con note di pan tostato e nocciolaAroma: forte e caratteristico, con note di pan tostato e nocciola
Corpo:Corpo:    Corposità estrema e compattaCorposità estrema e compatta
Gusto:Gusto:    persistente, piacevolmente legnosopersistente, piacevolmente legnoso

COMPOSIZIONE:COMPOSIZIONE:    100% Fine Robusta100% Fine Robusta
PROVENIENZE:PROVENIENZE:        Brasile, India, UgandaBrasile, India, Uganda
LAVORAZIONE:LAVORAZIONE: Caffè semi-lavato, Caffè semi-lavato,  
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S C H E D A  P R O D O T T O  V 1 . 2 0 2 3

Tostato in piccoli lotti nel nostro laboratorioTostato in piccoli lotti nel nostro laboratorio  
a Cavalletto d'Ocre (AQ)a Cavalletto d'Ocre (AQ)        

IDEALE PERIDEALE PER
Chi ama l’espresso classico da bar napoletano!Chi ama l’espresso classico da bar napoletano!
Ideato per lasciare la consistenza in bocca di unaIdeato per lasciare la consistenza in bocca di una
crema rigogliosa e un gusto persistente!crema rigogliosa e un gusto persistente!
TOSTATURA MEDIATOSTATURA MEDIA
Forte come la robusta che lo compone ma non amaroForte come la robusta che lo compone ma non amaro
grazie ad una tostatura più morbida e leggera.grazie ad una tostatura più morbida e leggera.
E’ la nostra idea di caffè casalingo stile bar, cremosa eE’ la nostra idea di caffè casalingo stile bar, cremosa e
consistente al palato, ma con una materia prima fine econsistente al palato, ma con una materia prima fine e
una tostatura delicata per far risaltare la persistenzauna tostatura delicata per far risaltare la persistenza
senza amaro.senza amaro.


